Wein
Ein Enzyklopidist

Von Peter Riiedi — Wo’s um so subjektive
Wahrnehmungen geht wie beim Essen und
Trinken, sind Massstibe und Notensysteme
noch fragwiirdiger als sonst wo. Es gibt keinen
Ur-Meter des Genusses, die Materie ist eines,
die Stimmungslage des Geniessers ein ande-
res. Allein, gerade deshalb klammern sich alle
an Noten und Punkte. Als ob’s so etwas gibe
wieeinabsolutes Urteil. Dabei ist, nach Mass-
gabe von Anspruch, Voraussetzungen, Ein-
satz der Mittel und Preis, Vollkommenheit
auf unterschiedlichsten Niveaus denkbar.

Einer, der das weiss, ist Telmo Rodri-
guez, 45, aufgewachsen auf Remelluri, dem
legendiren Gut seines Vaters in der Rioja,
seit1998 sein eigener Herr als Chef der Com-
pafifa de Vinos Telmo Rodriguez. Die macht
heute zwischen Galicien und Alicante in neun
Regionen Spaniens hervorragende Weine,
und zwar auf allen Etagen. Uber eine Million
Flaschen jihrlich. Das klingt nach Gross-
betrieb, doch der Schein triigt: Das grosse
Volumen ist die Summe von vielen kleinen
(und kleinsten) und Rodriguez immer auf
das Besondere aus. Er ist so etwas wie ein En-
zyklopidist des spanischen Weins, einer, der
Terroirs sammelt wie andere Kunstobjekte:
alte, ausgefallene Reb-Bestinde, besondere
Lagen. In der beriihmen Ribera del Duero
beispielsweise den Rebberg Matallana. Aus
dem kommt der Wein dieses Namens, ein
Cru fiir die Beletage. Der Gazur ist fiirs Par-
terre,der M2 fiirs Hochparterre gedacht. Alle
drei verdienen sie, je nach Jahr, die gleichen
hohen bis hochste Noten, einfach mal fett,
mal normal, mal kursiv gedruckt. Alle bieten
sieviel Wein fiir ihren Preis, selbst der Matal-
lana (fiir immerhin einen satten Hunderter).
Der M2 ist dessen Zweitwein. In der Version
2004 schon ein grosses Vergniigen, aber ein
noch grosseres Versprechen: wuchtig, kon-
zentriert und doch fein und fruchtig am
Gaumen; solid, noch etwas juvenil, aber
nicht unangenehm ruppig in den Tanninen.
Ein sehr eleganter Wein aus reinem tinto fino,
wiedie Tempranilloin Kastilien-Ledn heisst.
Noch ertrigt er ein paar Stunden Luft vor
dem ersten Schluck. (Auf welcher Hohe iiber
Meer sein Trinker sich immer befinden
mag.)
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