Wein

Viel aus wenig

Von Peter Riiedi

Ein Wein ist ein Wein ist ein Wein? Schén
wir’s. In Wahrheit ist ein Wein eine Pro-
jektionsfliche fiir Status, Moden, Uberbauten
aller Art. Eine davon ist, was ich die «tragische
Onologie» nenne: der Glaube, dass nur aus
Leiden Grosse wachse und nur Reben tolle
Weine zeitigten, denen das Leben schwerge-
macht wird. Frei nach Nietzsche: Was sie nicht
umbringt, macht sie stiirker. Der ist natiirlich
ein schlechterer Ratgeber fiir Agronomisches
als Rudolf Steiner (wobei die beiden ja auch ei-
niges gemein haben). Wieimmer, die Meinung
ist jedenfalls weitverbreitet, von Reben, die
ums Uberleben kimpfen, kimen die besseren
Weine. Unsinn. Natiirlich herrschen in grésse-
rer Bodentiefe andere mineralische Verhilt-
nisse als an der Oberfliche, und wenn eine
Pflanze nach Wasser suchen muss, stosst sie in
solche vor. Aber ebenso gilt, dass der Winzer
seine Reben tunlichst nicht unter Stress setzen
soll. Darauf reagieren die nimlich so panisch
wie ihre Endverbraucher auch. Denke ich mir
angesichts einer Flasche, die nun wirklich aus
einem Klima stammt, das wir ungemiitlich
nennen wiirden. Das Anbaugebiet von Yeclaist
zwar kaum 100 Kilometer vom Mittelmeer
entfernt (westlich von Alicante), aber hier sind
dieSommer sengend, die Winter klirrend, und
die Reben, allen voran die autochthone Mo-
nastrell, ducken sich in kleinen Biischen an
den Boden und machen aus wenig viel. Wenig
Quantitit, viel Qualitit. Thre Bedingungen
sind asketisch, aber sie sind die gewohnt und
also nicht gestresst. Was aus ihnen wird, be-
darf auch der Gewdhnung. Aber wer einmal
auf den Geschmack gekommen ist, will den
nicht mehr missen. Die Monastrell ist eine
wilde Sorte, nicht selten macht sie Weine mit
einem etwas krautigen, scharfen Abgang. Des-
halb wird sie gern verschnitten. Die staunens-
werte Kooperative La Purisima in Yecla vinifi-
ziert zwar den aufregend heissen reinen
Monastrell «Trapio» (der lisst den einge-
schworensten Veganer von einem blutigen
Steak triumen). Aber, mit einem Viertel Syrah,
auch eine etwas leichter lesbare, dennoch
schon komplexe Cuvée. Saumissig viel Wein
fiir wenig Geld!
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