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Wein zu Pasta
und Pizza

Der klassische Valpolicella
ist eine Wiederentdeckung wert

VON MARTIN KILCHMANN [TEXT|
UND BRUNO SCHLATTER |FOTOS)

Im Veneto werden aus den Reb-
sorten Corvina und Rondinclla
drei originelle Weine gekeltert: der
Amarone, der Valpolicella Classi-
co und der Valpolicella Ripasso.

Der Amarone, aus angetrock-
neten Trauben bereitet, ist in der
gelungenen Version ein michti-
ger, barocker Wein. Ein die Seele
warmendes Gewdchs fiir Herbst
und Winter. Der Valpolicella

Classico ist der Basiswein des An
baugebiets zwischen Verona und
Gardasee. Ein preiswerter, voll-
fruchtiger, knackiger Tropfen fiir
den Alltag, ideal zu Pasta und
Pizza - eine seridse Herstellung
Ve 2 t. Und der alkohol-
reichere, konzentriertere Ripasso
schliesslich ist eine Art Zwitter

kein Amarone, aber auch kein
einfacher Zechwein: Das Ver-
fahren kraftigt den Valpolicella,
indem der Jungwein nach der
alkoholischen Gérung tiber den
reichhaltigen  Amarone-Trester
gepumpt — ere-passierts — wird.

Der Amarone boomt derzeit.
Die Produktion ist rapide gestie-
gen. Damit fiel auch mehr Trester
an, was wicederum die Ripasso-
Produktion ankurbelte. Der klas-
sische Valpolicella ging dabei fast
vergessen. Ein guter Grund, sich
seiner anzunchmen, das hiesige
Angebot zu priifen und die Weine
zu degusticren.

Auf den teureren Ripasso-Val-
policella haben wir bei dieser De-
gustation hewusst verzichtet {(und
zwei Muster aussortiert, bei deren
ungewohnlicher Konzentration

der Verdacht auf den Einsatz von
Amarone-Trester aufkam).

Das Fazit der Verkostung ist
ambivalent: Nicht alle Weine
konnten verbergen, dass ihnen
die jungste Entwicklung gescha-
det hat, dass sie von den Erzeu-
gern vernachlassigt wurden. Von
diinner Statur, begleitet von Bit-
ternoten, zeigten sie durch griine
Aromen ungeniigende Reife.

Wiinschenswert waren
mehr Valpolicella-Produzenten

Daneben gibt es aber auch den
echten, zu Unrecht unterschétz-
ten Valpolicella: den schnarkel-
losen, trinkfreundlichen Essens-
begleiter. Produzenten wie
Allegrini, Tedeschi, Masi - seit
Jahrzehnten klingenden Namen
des Gebiets - keltern auch in den
erfolgreichen Amarone- und Ri-
passo-Zeiten Weine, die mit ihrer
Unbeschwertheit und Bekémm-
lichkeit Spass bereiten. Es ware
zu winschen, dass thnen wieder
eine  breitere  Winzerschaft
Sukkurs leistet. Denn jeder Boom
geht irgendwann zu Ende - auch
der des Amarone.

Getestet wurden 14 Weine - im
bewihrten 20-Punkte-Schema und
wic gewohnt blind, will heissen:
in Unkenntnis des Etiketts. Bei
gleicher Note rangiert die Flasche
mit dem giinstigeren Preis vorne.
Weitere vier 15-Punkte-Weine
konnten aus Platzgriinden nicht
abgebildet werden: Ninfeo (12.90
Fr., tiber kueferweg.ch), Corte
Rugolin (16.80 Fr.) und Le Rago
se(17.90 Fr. - beide iiber rutishau-
ser.com) sowie Speri (18.80 Fr.,
bei www.schuler.ch).
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6. Valpolicella Classico
Vigneto Rafaél 2009,
Tommasi

15,5 Punkte/17.80 Franken
Kriftiges Rubin; im
Bouquet verhalten, beerig,
Cassis, ein Hauch Efeu; im
Gaumen gradlinig, frucht-
betont, knackig, grasige
Note, Efeu, laicht griin;
gute Lange. Insgesamt
moderner, dichter Wein,
womdoglich mit einem
Hauch Restsiisse.

= Martel, St. Gallen

Tel 0712269400
www.martel.ch

Kraftiges, leuchtendes
Rubin; einladendes,
frischfruchtiges Bouquet,
Kirschen, Rosinen; im
Geschmack stoffig, wlirzig,
frische rote Frucht,
erfrischende, runde

Tannine, saftige
Séure, gradlinig;
gute Lange.
Eleganter, rein-
téniger, typischer
Valpolicella.
= Paul Ullrich,
Basel
Tel 0613389090
woww.ulirich.ch
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4. Valpolicella

Classico Volpare 2008,

La Giaretta

15,5 Punkte/13 Franken
Mittleres, leuchtendes Rubin;

in der Nase verhalten, Kirschen,
Johannisheeren, griine, vegetale
Naten (Peperanil; im Gaumen
mittelgevachtig, wiirzig, wie-
derum griine Noten, pronocierte
Siiure, etwas trocknendes Tannin;
mittlere Linge, Krauteriger,
saurebetonter Valpolicella

= von Salis, Landguart

Tel 0813006060
www.vonsalis-wein.ch

7. Valpolicella DOC
2010, Zeni

15 Punkte/5.80 Franken
Leuchtendes Rubin;
fruchtbetont, Kirschen,

Kraftiges, leuchtendes
Rubin; fruchtbetontes,
tiefes Bouguet,Noten
von schwarzen
Friichten [Kirsche,
Cassisl, grune Pepe-
roni; im Gaumen
noch etwas unruhig,
sauber, fruchtbetont,

wiirzig, tanninbetont;
nachhaltiger Abgang.

Spannender,
eigenstandiger Wein
mit Reifepotenzial.
» Caratello,

St Gallen

Tel 0712448855
www.caratello.ch

vegetaleNote [griine Pe-
peronil, Bittermandeln; im
Gaumen mittelgewichtig,
frischfruchtig, saftige, aber
etwas aggressive Saure;
leichte Bitterkeit im eher
kurzen Abgang. Suffiger,
sauberer, noch
jugendicher Wein,

= Grossere Coop-Filialen
wiww.coopathome.ch

erstaunlich preiswert.

13.50 Franken
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5. Valpolicella DOC 2009,

Villa Canestrari, Terre di Lanoli
15,5 Punkte/14.90 Franken
Kraftiges, leuchtendes Rubin;
Bouquet etwas dezenter, Him-
beeren, Erdbeere, rote Kirschen,
auch Banane, Bittermandeln;
im Gaumen mittelgewachtig, viel
Primiirfrucht, passende Siure,
weiche Tannine: mittlere Lange
Ansprechender, aber doch eher
enfacher Sommerwein

= Wyhus Belg, Belp

Tel 0318104143
wwwwyhusbelp.ch

8. Valpolicella Classico
2009, Zonin

15 Punkte/11.50 Franken
Kriftiges Rubin; in der
Nase verhalten, eher we-
nig Ausdruck, rote Beeren,
Banane, vegetabile Note;
im Gaumen schlank,
sauber, vielleicht etwas
eindimensional, prignante
Siure, ein Hauch Tannin:
bitter-herber Abgang.
Ordentlicher, unauffalliger
Alltagswein.

= Manor-Filialen
www.manor.ch

Dichtes, leuchtendes Rubin;
eigenwilliges, ziemlich
opulentes Bouquet,
Rosen, Bittermandeln,
Johannisbeeren, grine

Peperoni; im Gaumen
kraftig, spurbares
Tannin, gut integrierte
Saure, Bittermandeln;
leichte Bitterkeit

im Finale. Typischer,
charaktervoller
Valpolicella.

= Bindella, Zirich

Tel 0442766262
www.bindellaweine.ch
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