Leicht,
aber oho!

Klar gibt es «Sommerweine=. Leichte
Rote, die Fruchtigkeit ideal mit Fri-
sche vereinen. Weine, die nicht allzu
viel Alkohol besitzen und trotzdem zu
substanziellem Essen die Balance
halten kdnnen. So ist auch der Mor-
gon 2009 von Roland Pignard. Ein
Beaujolais also, der, nach alter Ma-
nier vinifiziert, den Charme der Beau-
jolais von einst besitzt.

Ja, diese Beaujolais von einst, Natur-
lich entstanden sie so wie heute aus
der Gamay-Traube. Es waren leichte
Weine, da man keine Chaptalisation
anwandte, die Technik, mittels Zucker
dem Wein zu grosserer Substanz zu
verhelfen. Sollten sie lagerfahig wer-
den, verschnitt man sie mit kréftigem
Algerier. Niemand beschwerte sich.

Doch die Mode verlangte nach ande-
rem. Beaujolais wurde schwerer, si-
rupiger in seiner Anmutung. Ein Glas,
dann verleidete er. Als der Boom zu-
sammenbrach, besannen sich gliick-
lichenweise ein paar kiuge Winzer auf
die Tradition.

Und so steht denn diese leuchtend
rote, nach Himbeeren duftende Kast-
lichkeit vor uns. Frisch lduft der Mor-
gon uber das Zinglein. Entiasst die
Aromen von Preiselbeeren und
Schattenmorellen, ent-
schwindet mit einem Ver-
dacht von Béarendreck und
Walderdbeere ... Und ver-
langt energisch nach
einem néachsten Schluck.

Perfekt zum Rinderkote-
lett vom Grill. Aber auch
zur Gemiiselasagne
oder ganz einfach zu
Insalata Caprese. Kein
weltbewegender Wein.
Aber einer, der das

Herz jedes Weinken-
ners beriihrt.
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