Das
Beweisstuck

Die Cruchons haben bei Morges ein
ziemlich grosses Anwesen, auf dem
sie Weine produzieren. 35 Hektar,
dazu kommen noch jene Parzellen,
die ihnen Verwandte und zuge-
wandte Orte zur Verfligung stellen.
Uber die Hlfte der Anbaufidche wird
biodynamisch genutzt. Auch «Le
Chapitre» wéchst hier. Damit be-
zeichnen die Cruchons eine beson-
dere Lage. Das Terroir besteht aus
einer Gletschermorane, die mit ihrer
Durchlassigkeit die Wurzelbildung
der Reben fordert und damit viel
Mineralitat in die Trauben bringt.

Es ist— wie fir dieses Gebiet iblich,
wenn es um Weissweine geht—ein
Chasselas. Gutedel nennen die Ba-
denser den Wein. Gibt man einen sol-
chen Namen einem Wein, der nichts
wert ist? Und doch hatten diese
Weine wahrend der letzten 50 Jahre
um einen guten Ruf zu kdmpfen. Zu
grosse Ertrage, streng durchgefiihrte
Milchsduregdrung machten sie flau
und allzu leicht. Das hat sich gean-
dert. Der Beweis: «Le Chapitre 2010».

Man trinkt ihn jung. Dann, wenn die
Saure noch lebendig, die Blitendufte
und die Aromen von Akazienhonig,
Lindenbliten und griinen Mandeln
besonders prasent sind. Man ge-
niesstihn zu leichter und mittel-
schwerer Sommerkost. Zu
Stisswasserfischen aus der
Butter, kleinen und grossen
Krebsen aus Bachen und
Meer, zu Meerfischen an
hellen Saucen und — nicht
Zu vergessen—zu den
ersten Kartoffelchen
mit schmelzendem
Raclettekase ... Oder
einfach so. Im letzten
Abendsonnenschein
des spaten Sommers.
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