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Samtig-weich oder leicht-verfiihrerisch
Zwei Grenache-Cuvées aus Siidfrankreich
Uberzeugen

Thymian, Rosmarin, Pinien — der krduterwiir-
zige Duft der siidfranzdsischen Garrigue ist
nirgends schoner gespeichert als in den Rot-
weinen, in denen die Grenache die erste
Geige spielt. Ein Merkmal der schwierigen-
Traube ist ihr hoher Zucker- respektive Alko-
holgehalt. Bis zur Tanninreife muss sie lange
am Stock bleiben, was die Ochslegrade in
die Hohe treibt und die Sdure abbaut. Eine
zweite Typizitat ist ihre Farbarmut. Viele Gre-
nache- Weine werden deshalb mit Syrah,
Mourvédre oder Carignan gestarkt. Reinsor-
tige Grenaches, das beriihmteste Beispiel
ist der Chateau Rayas, sind selten. Auch
unsere beiden Monatsweine enthalten
wenige Prozente anderer Trauben — Syrah
und Malbec der erste; Mourvédre der zweite.
Das aber triibt die Grenache- Freude keines-
wegs. Die Cuvée Henri vom Bioweingut
Domaine des Soulié im tiefsten Languedoc
tiberstromt schier von Beerenduft. Ein leicht
verstandlicher, aber keineswegs banaler,
samtig-sanfter Tischwein. Von anderem Kali-
ber ist die grandiose Cuvée Fleur de Confi-
ance des Klasseweinguts Domaine La Sou-
made aus dem siidlichen
Rhonetal. Die Aromatik
umfasst das ganze siid-
franzésische Genussre-
gister. Wenn das Attribut
«hedonistisch» auf einen
Wein zutrifft, dann auf
diesen.




