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BORDEAUX

Cabernet Sauvignon versus Merlot, zwei der grossen Bordelaiser
Sorten prigen die Weine von Chateau Durfort-Vivens in
Margaux und Chateau Couronneau in Ligueux.



BORDEAUX SUPERIEUR
Bordeaux AOC
Chateau Couronneau, Ligueux

Der Bordeaux Supérieur heimst Jahr fiir
Jahr an internationalen Weinwettbewerben
Auszeichnungen ein. Erstmals wurde er
2001 abgefillt. Es ist ein reinsortiger Mer-
lot und wird, wie alle Weine von Chateau
Couronneau, ausschliesslich mit eigenen
Trauben gekeltert. Nach einer rund drei-
wochigen Kelterung wird der Rote wah-
rend eines Jahres in Barriques ausgebaut.
Vermehrt setzt Christophe Piat dabei auf
4o0-Liter- statt 225-Liter-Fasser. Die Bor-
deaux-Supérieur-Abfiillung ist ein gehalt-
voller, fast fleischig wirkender Rotwein mit
einem schonen Spiel von Beerigkeit und
Wiirze. Er mundet sowohl in der Jugend als
auch nach ein paar Jahren Flaschenreifung.

Esstipp: Entrecote a la
Bordelaise, Lammvoressen,
Linsenbolognese aus

dem Romertopf

2020 - 75 ¢l - Fr. 16.50
Trinkreif: jetzt bis 2025
Serviertemperatur:
16-18°C

Rebsorte: Merlot

CHATEAU COURONNEAU

Christophe und Sohn Grégoire betreiben
mit Chateau Couronneau eine erstklassige
Adresse fiir preiswerten Bordeaux. Béné-
dicte und Christophe Piat erwarben das
Chateau 1994. Sie renovierten die Anlage
von Grund auf, und die rund um das
Schloss gelegenen Weingdrten wurden
wieder kultiviert und neu bestockt. 1999
erfolgte die Umstellung auf biologischen
Rebbau, seit 2011 werden alle 40 Hektaren
nach biodynamischen Prinzipien bewirt-
schaftet. Der Grossteil der Flache ist mit
Merlot bestockt. Er wird zu drei Produkten
gekeltert: Fruchtig und siiffig ist der LEcu-
yer, dicht und charaktervoll der Bordeaux
Supérieur, gehaltvoll der Cuvée Pierre de
Cartier. Auch ein kostlicher Weisswein
steht im Angebot.

VIVENS
Margaux AOC
Chateau Durfort-Vivens, Margaux

Gonzague Lurton leitet das Familiengut
mit 55 Hektaren Rebfldche, sie sind mit
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und
Merlot bestockt. Der Zweitwein des Be-
triebs, die Abfiillung Vivens, setzt sich aus
rund 70 Prozent Cabernet Sauvignon und
30 Prozent Merlot zusammen. Fiir die Kel-
terung kommen Zement- und Holzbehilter
zum Einsatz. Ziel ist es, fiir jeden Teil der
Ernte das passende Gefdss zur Verfiigung
zu haben. Der 16-monatige Ausbau findet
in Barriques statt, ein Fiinftel davon ist
Neuholz. Ab Jahrgang 2016 sind die Weine
von Chateau Durfort-Vivens durch Deme-
ter zertifiziert.

Esstipp: Rindsragout,
Steinpilzrisotto, Tatar

2015 - 75 cl - Fr. 38.-

~
MARGAUX

Trinkreif: jetzt bis 2025
Serviertemperatur:
16-18 °C

Rebsorten: Cabernet

Sauvignon, Merlot

CHATEAU
DURFORT-VIVENS

Das Chateau Durfort-Vivens liegt in der
Gemeinde Margaux im Médoc. Der Ur-
sprung reicht bis ins 15. Jahrhundert zu-
riick, die damaligen Besitzer waren die
Comtes Durfort de Duras. Diesen gehorten
zu jener Zeit auch Weinberge, die in den
heute eigenstandigen Weingiitern Chateau
Margaux und Chateau Lascombes auf-
gingen. 1824 kam das Gut in die Hdande
der mit den Durforts verwandten Familie
Vivens, die ihren Namen anfiigte. Bei der
Bordeaux-Klassifizierung 1855 wurde das
Chateau Durfort-Vivens als Deuxieme
Grand Cru Classé eingestuft. Seit 1961 ist
das Weingut in Besitz der Familie Lurton.



