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aus den alten Rebbergen und den neu  
angelegten Weingärten. Der Önologe 
Pedro Ribeiro erwarb bei Sandeman, in 
Porto, und in Australien Praxis. 
Die Trauben dieser drei Küferweg-Weine 
stammen aus Parzellen, die seit Jahren  
biologisch bewirtschaftet werden. Die  
Linie Alves Vieira versteht Pedro Ribeiro 
als Hommage an die Familie seiner Frau.

Vor zwanzig Jahren übernahm die Fami-
lie von Pedro Ribeiros Frau Catarina das 
Weingut (Herdade) do Rocim, damals ein 
typisches Landhaus mit ebenerdigem Kel-
ler voller Tonamphoren, in denen seit 250 
Jahren Wein gekeltert wird.
2007 erstellten die neuen Besitzer den 
heutigen Produktionskeller und schufen 
so Platz für die Kelterung der Trauben  
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Herdade do Rocim 

Pedro Ribeiro überrascht uns dieses Jahr mit Neuem:  
einem geschmackvollen Rosé, den er dem Weiss- und Rotwein  

der Linie Alves Vieira zur Seite stellt, und mit einem neuen Auftritt.  

Herdade do Rocim, Cuba



Alves Vieira tinto
Alentejano IGP

Herdade do Rocim, Cuba

Alves Vieira tinto ist eine vollmundige,  
geschmeidige Cuvée aus typischen portu-
giesischen Sorten. Alicante Bouschet, Trin-
cadeira und Touriga Nacional sind die  
Zutaten. Die Trauben stammen aus ver-
schiedenen eigenen Weingärten im Gebiet 
von Vidigueira. Hier herrschen schiefer- 
und granithaltige Böden vor. Erstmals  
wurde der Wein 2012 abgefüllt, seit 2017 
sind die Trauben biozertifiziert. Die Gä-
rung im Stahltank dauerte eine Woche. 
Anschliessend reifte der Wein während 
eines halben Jahres in zwei- und drei- 
jährigen Barriques. Vor der Abfüllung  
wird  nicht  geschönt  und  nicht  filtriert.

Esstipps: Caldeirada 
de peixe (Fischtopf),
Rindszunge, 
Getreide-Burger

Alves Vieira rosé
Alentejano IGP

Herdade do Rocim, Cuba

Pedro Ribeiro reagiert damit auf die welt-
weit wachsende Nachfrage für diesen 
Weintyp. Mit den beiden Sorten Touriga 
Nacional und Aragonez – sie heisst in Por-
tugal auch Tinta Roriz und entspricht der 
spanischen Tempranillo – gelingt ihm ein 
ausgesprochen kühl wirkender, angenehm 
trockener Wein mit delikaten, beerigen  
Noten. Nach einer kurzen Maischestand-
zeit werden die frühmorgens geernteten 
Trauben abgepresst und bei tiefen Tempe-
raturen im Stahltank vergoren. Es ist  
ein Wein, der in der Jugend am besten  
schmeckt, und zu vielerlei Gerichten aus- 
gezeichnet harmoniert. 

Esstipps: Salate, 
Knabbereien,
Champignon-Toast

2021 – 75 cl – Fr. 14.–

Trinkreif: jetzt bis 2024
Serviertemperatur:  
10–12 °C 
Rebsorten: Touriga 
Nacional, Aragonez

2021 – 75 cl – Fr. 15.–

Trinkreif: jetzt bis 2025
Serviertemperatur:
14–16 °C 
Rebsorten: Alicante
Bouschet, Trincadeira,
Touriga Nacional

Ein attraktives Geschenk 

Das Probierpaket 
im Abo

  

Mit dem Küferweg-Probierpaket im 
Abonnement erhalten die Beschenkten 
während eines Jahres fünf Degusta- 
tionssets mit je zwei bis drei Flaschen 
per Post zugestellt. Wir wählen dafür 
Neuheiten oder besonders gut gelun-
gene Jahrgänge von bereits eingeführ- 
ten Gewächsen aus. Die Pakete werden 
einzeln in Rechnung gestellt und kosten 
jeweils zwischen 35 und 55 Franken 
inklusive Verpackungs- und Versand- 
spesen. Abonnentinnen und Abonnen- 
ten haben zudem die Gelegenheit,  
Probierpaket-Weine während einer be- 
stimmten Zeitspanne mit einem Rabatt 
von 10 Prozent zu beziehen. 

Alves Vieira branco 
Alentejano IGP

Herdade do Rocim, Cuba

Die Cuvée Alves Vieira branco setzt sich 
aus den drei portugiesischen Rebsorten 
Antão Vaz, Fernão Pires und Roupeiro  
zusammen. Nach der Ernte gelangen die 
gequetschten Beeren in einen Stahltank, 
wo sie während ein bis zwei Tagen kalt- 
mazeriert werden. Danach wird abgepresst 
und der Most wird im Stahltank während  
8 bis 12 Tagen vergoren. Auf die malolak-
tische Gärung wird verzichtet. Der Weisse 
wird bereits Anfang Jahr ohne Schönung 
und Filtration abgefüllt. Im Glas zeigt er 
sich frisch, ausdrucksvoll, lebhaft und  
von guter Länge.

Esstipps: Couscous, 
grilliertes Gemüse, 
Kalbsmilken

2021 – 75 cl – Fr. 14.–

Trinkreif: jetzt bis 2024
Serviertemperatur:
8–10 °C 
Rebsorten: Antão Vaz,
Fernão Pires, Roupeiro


