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Il Palagio di Sting e Trudie Styler
Gebaut wurde das Anwesen im 17. Jahrhundert, kam später in Besitz der Familie 
Martelli, ging an die Contessa Barbolani di Montauto über und gelangte in die Hände 
des Conte Simone Vincenzo Velluti Zati di San Clemente, an in Städten wohnhafte 
adelige Familien also, die durch Pächter das Land bewirtschaften liessen. Sting und 
seine Frau, die Filmproduzentin Trudie Styler, schreiben diese Geschichte fort. 25 Per-
sonen beschäftigt Il Palagio heute ganzjährig, sie kümmern sich um 350 Hektaren 
Land, davon sind 13 Hektaren mit Reben bepflanzt, 6000 Olivenbäume sind zu bewirt-
schaften, mehrere Häuser zu betreuen – sie stehen teilweise Gästen zur Verfügung –,  
es gibt einen grossflächigen Gemüsegarten zu bewirtschaften, dessen Produkte im 
Hofladen verkauft werden, und auch eine Pizzeria wird betrieben, sie lädt die Besucher 
zum Verweilen ein.
Seit 2020 ist Riccardo Cotarella als beratender Önologe tätig. Cotarella geniesst in der 
Weinbranche hohes Ansehen, er präsidiert die Vereinigung Assoenologi, die Vereini-
gung der italienischen Önologen und den internationalen Önologenverband. In seinem 
Portfolio findet man zum Beispiel das Weingut des ehemaligen italienischen Minister-
präsidenten Massimo d’Alema oder den Rebberg des Papstes in Castel Gandolfo. Stings 
und Trudies Mann vor Ort ist Tony Sasa. 2006 eröffnete Sasa die Enoteca Pontevecchio 
in Florenz, lancierte in Montalcino eine kleine Weinproduktion (Martina), und heute 
organisiert er auch Il Palagios Produktion und Verkauf.
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Message in a Bottle

Il Palagio ist Stings und Trudie Stylers Weingut in der Toskana. 
Die beiden haben ein kompetentes Team um sich geschart. 

Das Sortiment umfasst typische toskanische Weiss- und Rotweine. 
Deren Namen sind bekannten Musikstücken aus Stings Repertoire entlehnt.



Ein attraktives Geschenk 

Das Probierpaket 
im Abo

  

Mit dem Küferweg-Probierpaket im 
Abonnement erhalten die Beschenkten 
während eines Jahres fünf Degusta- 
tionssets mit je zwei bis drei Flaschen 
per Post zugestellt. Wir wählen dafür 
Neuheiten oder besonders gut gelun-
gene Jahrgänge von bereits eingeführ- 
ten Gewächsen aus. Die Pakete werden 
einzeln in Rechnung gestellt und kosten 
jeweils zwischen 35 und 55 Franken 
inklusive Verpackungs- und Versand- 
spesen. Abonnentinnen und Abonnen- 
ten haben zudem die Gelegenheit,  
Probierpaket-Weine während einer be- 
stimmten Zeitspanne mit einem Rabatt 
von 10 Prozent zu beziehen. 

Message in a Bottle 
bianco
Toscana IGT

Il Palagio, Figline Valdarno

Aus Scansano stammt Il Palagios Message 
in a Bottle bianco. Scansano in der Marem-
ma ist in erster Linie für seinen Morellino 
bekannt, so wird hier Sangiovese genannt. 
Gut gedeiht aber auch die weisse Vermenti-
no-Traube, im Piemont heisst sie Favorita, 
in Ligurien Pigato und in Frankreich Rolle. 
Die daraus gekelterten Weine zeichnen 
sich durch zurückhaltende, florale Aromen 
und eine dezente Säure aus. Dies macht sie 
zu vielfältigen Essensbegleitern. Der Most 
wird kühl vergoren und im Stahltank aus-
gebaut. Er schmeckt kühl getrunken am 
besten. 

Esstipps: gebratene Cham-
pignons, Blumenkohlgratin,
Wolfsbarsch im Salzmantel

Message in a Bottle 
rosso

Toscana IGT

Il Palagio, Figline Valdarno

Wie die weisse Variante stammt auch die 
rote Message in a Bottle aus gepachteten Reb- 
bergen in Scansano. Sie ist eine reinsortige 
Sangiovese-Botschaft. Sangiovese ist die mit 
Abstand meistangebaute Rebsorte Italiens, 
sie ist vor allem in Mittelitalien weit ver-
breitet. Je nach Standort ergibt sie deutlich 
unterschiedliche Gewächse: füllig im Bru- 
nello di Montalcino, leichtfüssig in den Roten 
aus der Romagna. Il Palagios Roter aus Scan-
sano wurde kurz – eine gute Woche lang – 
im Stahltank ausgebaut, das Resultat ist  
ein hellroter Wein mit würzigem Bouquet, 
beerigem, weichem Antrunk und warmem  
Finale. 

Esstipps: Spaghetti al 
Pomodoro, Cevapcici, 
Lasagne

When We Dance
Chianti DOCG 

Il Palagio, Figline Valdarno

Aus den Rebbergen rund um Il Palagio im 
Valdarno stammen die Trauben für die Ab-
füllung When We Dance. Es ist eine Cuvée, 
das heisst, es sind mehrere Trauben im 
Spiel, wie das für die Chiantis dieser Ge-
gend, die Colli Fiorentini, traditionell üb-
lich ist. Auch in diesem Wein spielt Sangi-
ovese die Hauptrolle, die beiden Sorten 
Canaiolo und Colorino tragen Farbtupfer 
bei. Der Ausbau erfolgt mehrheitlich im 
Stahltank, ein kleiner Anteil reift in Bar-
riques. When We Dance ist ein kräftiger 
Chianti mit beerigen Anklängen und spür-
barem Tannin, der am besten nach drei, 
vier Jahren nach der Ernte mundet. 

Esstipps: Tagliatelle al 
ragù, Steinpilzrisotto,
Lammvoressen

2022 – 75 cl – Fr. 18.–

Trinkreif: 
jetzt bis 2025
Serviertemperatur:
8–10 °C 
Rebsorte: 
Vermentino

2022 – 75 cl – Fr. 19.50

Trinkreif: 
jetzt bis 2027
Serviertemperatur:
16–18 °C 
Rebsorte: 
Sangiovese

2022 – 75 cl – Fr. 19.50

Trinkreif: 
jetzt bis 2027
Serviertemperatur:
16–18 °C 
Rebsorten: Sangiovese, 
Colorino, Canaiolo


