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Turmgut Erlenbach
 
Der Weinbaubetrieb Turmgut von Mar-
kus und Barbara Weber zählt zu den be-
deutendsten Weinbaubetrieben am Zürich- 
see. Das markante Aushängeschild des 
Weinguts von Markus und Barbara Weber 
ist das Turmgut oberhalb des Zürichsees 
in Erlenbach. Auch in Meilen und Herrli-
berg werden Parzellen bewirtschaftet, und 
das seit 1999 nach biologischen Methoden. 
Die Klassiker Riesling-Silvaner und Blau-
burgunder ergänzen Spezialitäten wie Sau- 
vignon und Räuschling. Ein besonderes 
Anliegen ist Markus Weber die Biodiversi-
tät, Stichwort ökologische Ausgleichsfläche. 
Dafür pachtet er das die an Rebberge an-
grenzende Landwirtschaftsland mit Hoch- 
stammbäumen und Blumenwiesen und er- 
richtet Holzbeigen und Hecken. Wein ist 
für ihn nicht ein Kunstprodukt, sondern 
Ausdruck des Zusammenspiels von Mensch 

und Natur.

Cantine Volpi
 
Der Massschneider aus Tortona veredelt 
nicht nur fremden Stoff, er stellt ihn auf 
La Zerba auch selber her. Carlo Volpi hat 
sich zusammen mit der Weinhandlung 
am Küferweg einen Traum verwirklicht: 
die Kreation einer Linie mit sechs klas-
sischen Weinen aus Mittel- und Süditalien 

– I Sogni di Carlo Volpi. Die fabelhaften Eti-
ketten stammen von der Berner Gestalterin 
Regula Büsser. Carlo Volpi, der zusammen 
mit seinem Sohn Marco im piemontesischen 
Tortona die 1914 gegründete Cantine Volpi 
führt, arbeitet mit verschiedenen Kellereien 
zusammen. Er kauft Moste und Weine ein 
und baut sie nach seinen Vorstellungen in 
Tortona aus. 2003 realisierte Carlo Volpi ei-
nen weiteren Traum: Er erwarb die Cascina 
La Zerba in Volpedo unweit von Tortona.  
Hier pflegen die Volpis alte Barbera- und neue  
Timorasso-Parzellen.

Compañía de Vinos
Telmo Rodríguez
 
 
Die Compañía de Vinos Telmo Rodríguez pro-
duziert in ganz Spanien vorbildliche Weine. 
Sie sind Ausdruck ihrer Herkunft. Die Studi-
enfreunde Telmo Rodríguez und Pablo Egu- 
zkiza haben ihr Unternehmen in einem Keller 
gegründet. Sie waren und sind beseelt davon, 
aus wichtigen spanischen Anbaugebieten ex-
emplarische Gewächse zu keltern. Was vor 
dreissig Jahren als Abenteuer begann, sorgt 
heute als Compañía de Vinos Telmo Rodríguez 
weltweit für Aufsehen. Weine wie Gago, Ma- 
tallana, Pago la Jara oder Altos Lanzaga wer-
den von der Presse und dem Publikum hoch-
gelobt. Ob in Mittelmeer- oder in Atlantiknähe, 
ob im Landesinnern oder im Berggebiet, über-
all entstehen Weine, in denen sich die Eigen-
arten der jeweiligen Anbauzone offenbaren.

Probierpaket April 2026 
 

Sichere Werte

Sie zählen zu den beliebtesten und verlässlichsten Weinen des Küferweg-Sortiments: 
Markus Webers Räuschling vom Zürichsee, Carlo und Marco Volpis Barbera aus  

ihrem Weingut La Zerba und der Rioja LZ der Compañía de Vinos Telmo Rodríguez.  
Vielfältiges in Weiss und Rot aus der Schweiz, aus Italien und aus Spanien.



Ein attraktives Geschenk 

Das Probierpaket 
im Abo

  

Mit dem Küferweg-Probierpaket im 
Abonnement erhalten die Beschenkten 
während eines Jahres fünf Degusta- 
tionssets mit je zwei bis drei Flaschen 
per Post zugestellt. Wir wählen dafür 
Neuheiten oder besonders gut gelun-
gene Jahrgänge von bereits eingeführ- 
ten Gewächsen aus. Die Pakete werden 
einzeln in Rechnung gestellt und kosten 
jeweils zwischen 35 und 55 Franken 
inklusive Verpackungs- und Versand- 
spesen. Abonnentinnen und Abonnen- 
ten haben zudem die Gelegenheit,  
Probierpaket-Weine während einer be- 
stimmten Zeitspanne mit einem Rabatt 
von 10 Prozent zu beziehen. 

Im Dezember 2003 erwarb Carlo Volpi die 
Cascina La Zerba in Volpedo unweit von 
Tortona. In den alten Anlagen dominiert 
traditionellerweise die Barbera-Rebe. Carlo 
Volpi pflegt sie im Wissen darum, dass die 
tiefverwurzelten Stöcke einen besonders 
gehaltvollen Wein ergeben. Nach der zwei-
wöchigen Vergärung an der Maische wer-
den die Beeren abgepresst. Der Wein reift 
anschliessend während mindestens eines 
Jahres im Stahltank. Der Barbera La Zerba 
gefällt durch seine Finesse und Feinheit. Die 
sortentypische und gern gesehene Säure 
bildet ein harmonisches Ganzes mit Süsse, 
Beerigkeit, Tannin und Struktur.

Esstipps: Salame, 
Tagliatelle mit Gemüse- 
sauce, Uccelli scappati 
(Fleischvögel)

Der Rioja LZ reift während rund sechs  
Monaten in Zementtanks. Tempranillo-,   
Graciano- und Garnacha-Stöcke in verschie- 
denen Weingärten der Gemeinde Lanciego 
de Álava werden im Gobelet-System kulti-
viert. Für den jung zu trinkenden Wein 
wird bewusst auf jeden Kontakt mit Holz-
fässern verzichtet, um den Sortencharakter 
zu akzentuieren. Purpurfarbig, mit sinn-
lichem Bouquet und einem gehaltvollen, 
reintönigen Geschmack hat der LZ alles, was 
es für den Weingenuss braucht, und nichts, 
was ihn verdirbt. Dieser beerige Rote über-
zeugt durch seine fruchtigen Akzente und 
seine süffige Art. 

Esstipps: Lammeintopf, 
Grünkernbratlinge, 
Rindsbraten

In Herrliberg bewirtschaftet Markus Weber 
eine Parzelle, die mit Räuschling bestockt 
ist. Diese weisse Sorte gilt als Zürcher Spe-
zialität und wird vor allem entlang des 
Zürichsees angebaut. 27 Hektaren stehen 
gesamtschweizerisch im Ertrag. Bei einer 
grossen Ernte ergibt die Sorte einen säuer-
lichen, neutralen Wein. Dies hat dazu bei-
getragen, dass sie keine besondere Auf-
merksamkeit geniesst. Doch wer sie zu zü- 
geln versteht, erhält einen mineralischen, 
rassigen Weisswein mit einer gut struktu-
rierten Säure und kann es sich wie Markus 
Weber sogar leisten, auf den biologischen 
Säureabbau zu verzich-
ten. Die zurückhaltende 
Aromatik macht ihn zu 
einem vorzüglichen Es-
sensbegleiter.

Esstipps: Hobelkäse, ge-
räucherte Felchenfilets, 
Linsen mit Seeteufel-
medaillons

2023 – 75 cl – Fr. 17.50

Trinkreif: 
jetzt bis 2031
Serviertemperatur:
14–16 °C 
Rebsorte:
Barbera

2023 – 75 cl – Fr. 19.–

Trinkreif: 
jetzt bis 2029
Serviertemperatur:
16–18 °C 
Rebsorten: Tempranillo, 
Graciano, Garnacha

2024 – 75 cl – Fr. 22.–

Trinkreif: 
jetzt bis 2028 
Serviertemperatur:
8–10 °C 
Rebsorte:
Räuschling

Barbera La Zerba 
Colli Tortonesi DOC

Cantine Volpi, Tortona

Räuschling 
Herrliberg 

Herrliberg AOC 
Turmgut Erlenbach, Meilen

LZ 
Rioja DOCa

Compañía de Vinos Telmo Rodríguez, 
Lanciego
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Turmgut Erlenbach
 
Der Weinbaubetrieb Turmgut von Mar-
kus und Barbara Weber zählt zu den be-
deutendsten Weinbaubetrieben am Zü-
richsee. Das markante Aushängeschild 
des Weinguts von Markus und Barbara 
Weber ist das Turmgut oberhalb des Zü-
richsees in Erlenbach. Auch in Meilen 
und Herrliberg werden Parzellen bewirt-
schaftet, und das seit 1999 nach biolo-
gischen Methoden. Die Klassiker Ries-
ling-Silvaner und Blauburgunder 
ergänzen Spezialitäten wie Sauvignon 
und Räuschling. Ein besonderes Anliegen 
ist Markus Weber die Biodiversität, Stich-
wort ökologische Ausgleichsfläche. Dafür 
pachtet er das die an Rebberge angren-
zende Landwirtschaftsland mit Hoch-
stammbäumen und Blumenwiesen und 
errichtet Holzbeigen und Hecken. Wein 
ist für ihn nicht ein Kunstprodukt, son-
dern Ausdruck des Zusammenspiels von 

Mensch und Natur.

Cantine Volpi
 
Der Massschneider aus Tortona veredelt 
nicht nur fremden Stoff, er stellt ihn auf 
La Zerba auch selber her. Carlo Volpi hat 
sich zusammen mit der Weinhandlung 
am Küferweg einen Traum verwirklicht: 
die Kreation einer Linie mit sechs klas-

sischen Weinen aus Mittel- und Süditalien – I 
Sogni di Carlo Volpi. Die fabelhaften Etiket-
ten stammen von der Berner Gestalterin Re-
gula Büsser. Carlo Volpi, der zusammen mit 
seinem Sohn Marco im piemontesischen Tor-
tona die 1914 gegründete Cantine Volpi führt, 
arbeitet mit verschiedenen Kellereien zusam-
men. Er kauft Moste und Weine ein und baut 
sie nach seinen Vorstellungen in Tortona aus. 
2003 realisierte Carlo Volpi einen weiteren 
Traum: Er erwarb die Cascina La Zerba in 
Volpedo unweit von Tortona. Hier pflegen 
die Volpis alte Barbera- und neue Timoras-
so-Parzellen.

Compañía de Vinos
Telmo Rodríguez
 
 
Die Compañía de Vinos Telmo Rodríguez 
produziert in ganz Spanien vorbildliche 
Weine. Sie sind Ausdruck ihrer Herkunft. 
Die Studienfreunde Telmo Rodríguez und 
Pablo Eguzkiza haben ihr Unternehmen in 
einem Keller gegründet. Sie waren und sind 
beseelt davon, aus wichtigen spanischen An-
baugebieten exemplarische Gewächse zu kel-
tern. Was vor dreissig Jahren als Abenteuer 
begann, sorgt heute als Compañía de Vinos 
Telmo Rodríguez weltweit für Aufsehen. 
Weine wie Gago, Matallana, Pago la Jara oder 
Altos Lanzaga werden von der Presse und 
dem Publikum hochgelobt. Ob in Mittelmeer- 
oder in Atlantiknähe, ob im Landesinnern 
oder im Berggebiet, überall entstehen Weine, 
in denen sich die Eigenarten der jeweiligen 
Anbauzone offenbaren.

Probierpaket April 2026 
 

Sichere Werte

Sie zählen zu den beliebtesten und verlässlichsten Weinen des Küferweg-Sortiments: 
Markus Webers Räuschling vom Zürichsee, Carlo und Marco Volpis Barbera aus  

ihrem Weingut La Zerba und der Rioja LZ der Compañía de Vinos Telmo Rodríguez.  
Vielfältiges in Weiss und Rot aus der Schweiz, aus Italien und aus Spanien.



Ein attraktives Geschenk 

Das Probierpaket 
im Abo

  
Mit dem Küferweg-Probierpaket im 
Abonnement erhalten die Beschenkten 
während eines Jahres fünf Degusta- 
tionssets mit je zwei bis drei Flaschen 
per Post zugestellt. Wir wählen dafür 
Neuheiten oder besonders gut gelun-
gene Jahrgänge von bereits eingeführ- 
ten Gewächsen aus. Die Pakete werden 
einzeln in Rechnung gestellt und ko-
sten jeweils zwischen 35 und 55 Fran-
ken inklusive Verpackungs- und Ver-
sandspesen. Abonnentinnen und 
Abonnenten haben zudem die Gelegen-
heit, Probierpaket-Weine während ei-
ner bestimmten Zeitspanne mit einem 
Rabatt von 10 Prozent zu beziehen. 

Im Dezember 2003 erwarb Carlo Volpi die 
Cascina La Zerba in Volpedo unweit von 
Tortona. In den alten Anlagen dominiert 
traditionellerweise die Barbera-Rebe. Carlo 
Volpi pflegt sie im Wissen darum, dass die 
tiefverwurzelten Stöcke einen besonders 
gehaltvollen Wein ergeben. Nach der zwei-
wöchigen Vergärung an der Maische wer-
den die Beeren abgepresst. Der Wein reift 
anschliessend während mindestens eines 
Jahres im Stahltank. Der Barbera La Zerba 
gefällt durch seine Finesse und Feinheit. 
Die sortentypische und gern gesehene 
Säure bildet ein harmonisches Ganzes mit 
Süsse, Beerigkeit, Tannin und Struktur.

Esstipps: Salame, 
Tagliatelle mit Gemüse- 
sauce, Uccelli scappati 
(Fleischvögel)

Der Rioja LZ reift während rund sechs  
Monaten in Zementtanks. Tempranillo-,   
Graciano- und Garnacha-Stöcke in ver-
schiedenen Weingärten der Gemeinde 
Lanciego de Álava werden im Gobelet- 
System kultiviert. Für den jung zu trin-
kenden Wein wird bewusst auf jeden  
Kontakt mit Holzfässern verzichtet, um 
den Sortencharakter zu akzentuieren.  
Purpurfarbig, mit sinnlichem Bouquet  
und einem gehaltvollen, reintönigen Ge-
schmack hat der LZ alles, was es für den 
Weingenuss braucht, und nichts, was ihn 
verdirbt. Dieser beerige Rote überzeugt 
durch seine fruchtigen 
Akzente und seine süf-
fige Art. 

Esstipps: Lammeintopf, 
Grünkernbratlinge, 
Rindsbraten

In Herrliberg bewirtschaftet Markus We-
ber eine Parzelle, die mit Räuschling 
bestockt ist. Diese weisse Sorte gilt als 
Zürcher Spezialität und wird vor allem 
entlang des Zürichsees angebaut. 27 Hek-
taren stehen gesamtschweizerisch im Er-
trag. Bei einer grossen Ernte ergibt die 
Sorte einen säuerlichen, neutralen Wein. 
Dies hat dazu beigetragen, dass sie keine 
besondere Aufmerksamkeit geniesst. Doch 
wer sie zu zügeln versteht, erhält einen mi-
neralischen, rassigen Weisswein mit einer 
gut strukturierten Säure und kann es sich 
wie Markus Weber sogar leisten, auf den 
biologischen Säureab-
bau zu verzichten. Die 
zurückhaltende Aroma-
tik macht ihn zu einem 
vorzüglichen Essensbe-
gleiter.

Esstipps: Hobelkäse, 
geräucherte Felchen-
filets, Linsen mit 
Seeteufelmedaillons

2023 – 75 cl – Fr. 17.50

Trinkreif: 
jetzt bis 2031
Serviertemperatur:
14–16 °C 
Rebsorte:
Barbera

2023 – 75 cl – Fr. 19.–

Trinkreif: 
jetzt bis 2029
Serviertemperatur:
16–18 °C 
Rebsorten: Tempranillo, 
Graciano, Garnacha

2024 – 75 cl – Fr. 22.–

Trinkreif: 
jetzt bis 2028 
Serviertemperatur:
8–10 °C 
Rebsorte:
Räuschling

Barbera La Zerba 
Colli Tortonesi DOC

Cantine Volpi, Tortona

Räuschling 
Herrliberg 

Herrliberg AOC 
Turmgut Erlenbach, Meilen

LZ 
Rioja DOCa

Compañía de Vinos Telmo Rodríguez, 
Lanciego



Probierpaket April 2026 
 

Spanien

Sie zählen zu den beliebtesten und verlässlichsten Weinen des Küferweg-Sortiments: 
Markus Webers Räuschling vom Zürichsee, Carlo und Marco Volpis Barbera aus  

ihrem Weingut La Zerba und der Rioja LZ der Compañía de Vinos Telmo Rodríguez.  
Vielfältiges in Weiss und Rot aus der Schweiz, aus Italien und aus Spanien.

Probierpaket Januar 2026 
 

Sichere Werte

Sie zählen zu den beliebtesten und verlässlichsten Weinen des Küferweg-Sortiments: 
Markus Webers Räuschling vom Zürichsee, Carlo und Marco Volpis Barbera aus  

ihrem Weingut La Zerba und der Rioja LZ der Compañía de Vinos Telmo Rodríguez.  
Vielfältiges in Weiss und Rot aus der Schweiz, aus Italien und aus Spanien.



Probierpaket April 2026 
 

Sichere Werte

Sie zählen zu den beliebtesten und verlässlichsten Weinen des Küferweg-Sortiments: 
Markus Webers Räuschling vom Zürichsee, Carlo und Marco Volpis Barbera aus  

ihrem Weingut La Zerba und der Rioja LZ der Compañía de Vinos Telmo Rodríguez.  
Vielfältiges in Weiss und Rot aus der Schweiz, aus Italien und aus Spanien.



Probierpaket April 2026 
 

Sichere Werte

Sie zählen zu den beliebtesten und verlässlichsten Weinen des Küferweg-Sortiments: 
Markus Webers Räuschling vom Zürichsee, Carlo und Marco Volpis Barbera aus  

ihrem Weingut La Zerba und der Rioja LZ der Compañía de Vinos Telmo Rodríguez.  
Vielfältiges in Weiss und Rot aus der Schweiz, aus Italien und aus Spanien.


